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« Il ne suffit pas de dire : il y a des fruits en
abondance en Martinique ! Encore faut-il
organiser une vraie filiére de production de
fruifs. Il a faflu passer du constat & laction.
Tout sest dabord arficule autour de fa
goyave car il éfait important d'avoir un fruit
sur lequel s'appuyer et de pouvoir greffer
les autres fruits autour. Mon predécesseur,
André Talmann, a inifié une démarche de
mise en plantation de plusieurs vergers. If a
créé un groupement composé de quelgues
planteurs du Gros-Mome et de ses environs.
Ce dernier a pris de fessor et comple
aujourdhui  une vingtaine d'exploitations
agricoles. Celles-ci se sont structurées en
organisation de producteurs au méme fitre
qu'Ananas Martinique, le GIE MHMH ou
la Socopma. Ce groupement a pris le nom
d"Association des Vergers et Jardins
Tropicaux” et cest lui qui fournit foute la
ressource en goyaves de fusine Denel
Nous leur garantissons un tonnage et des
prix réguliers et eux nous approvisionnent
avec régufarité en fruits de qualifé » nous
explique Philippe Vourch, Directeur de Denel,
qui espére reproduire ce méme schéma sur
d'autres fruits dans le futur. Au fil des années,
une véritable activité de transformation de
fruits est née et il a fallu l'outil adéquat pour
faire face au développement continu des
volumes.

Nouvelle unité de traitement de fruits

il ya 2 ans, nous avons aécidé de construire
un nouvel atefier, adossé & f'usine existante
de production de jus et de confifures,
pour transformer de maniere totalement
industrielle ceffe goyave nécessaire pour
Royal (jus et confiture), Mont Pelé et Caresse
Antillaise que nous founissons également ».
Lidée était de ne pas s'aréter a la goyave,
mais d'avoir une unité multi-fonctions capable
de fraiter une large palette de fruits au fur et
a mesure de la capacité des producteurs

Tulgurante.

martiniquais & fournir Denel en fruits.

Pour exfraire de la pulpe de fruits, le
processus est foujours le méme : réception,
pesage, lavage, puis séparation des graines,
pepins, coques, noyaux... pour récupérer la
partie du fruit qui sera utilisée par la suite.
La contrainte est que chaque séparation doit
étre réalisée de maniére spécifique a chaque
frutt, il a donc fallu imaginer et créer un outil
industriel avec une ligne fixe et lui greffer
des equipements medulables permettant
de s'adapter 4 chaque fruit (broyage pour

la goyave, pressage pour la prune de

cythére...).

Une équation simple : des fruits locaux
pour des produits fabriqués localement
Gréce a cet atelier, I'usine Denel a pu
supprimer limportation d'environ 80 con-
tainers de purées de fruits importées par an
et renforcer ses approvisionnements auprés
d'acteurs locaux, qui représentent aujourd'hui
plus de 70 % des achats de matiéres
premiéres de I'entreprise.

Du Mome-Rouge au Frangois, l'usine achéte
et transforme une douzaine de fruits tropicaux
(goyave, prune de cythére, banane, citron
vert, canne, kumquat, gingembre, mamey,
carambaole, patate douce, groseille, piments
doux) et souhaite continuer a étendre la
palette de fruits.

Un vrai partenariat producteurs de fruits
et transformateur de ces fruits
[Imanque aujourd'huile fruitquiesta'origine

de Royal : l'ananas | Loutil nécessaire pour |
le transformer a été installé dans le nouvel |
atelier, mais I'approvisionnement en fruits
est difficile. Des ananas ont été plantés, ©

dont certains & proximité de ['usine, et

Denel espére pouvoir &tre approvisionné

d'ici la fin de lannée 2012.
A plus long terme, il y a en ligne de mire
dautres fruits comme le maracudja ou la

Denel : Objectif 100 % fruits
de la Martinique

Avjourd hui, usine Denel traite 1 500 fonnes ae fruits/an
conire 80 tonnes Il y a une dizaine d années. Les volumes
ont éfé muliplies ae maniére exponentielle et if a fally
adapter foutll de production pour paller ceffe hausse

mangue. Tout cela se fera étape par étape en
fonction des capacités d'approvisionnement
en fruits et de [intérét économique pour les
différents acteurs.

L'unité de transformation de fruits de Denel
permet aux producteurs d’avoir une visibilité
sur les débouchés de leurs produits. lls
peuvent dés lors s'engager dans un long
processus de production en sachant leur
production valorisée. Et c'est sur cefte base
que lz filire de transformation de fruits esten
train de se developper en Martinique.

Moins de sucre

Gréce & lunité de transformation de fruits,
Denel a pu sélectionner et transformer
spécifiquement des fruits adaptés & des
recettes mises au point pour proposer des
produits moins sucrés aux consommateurs.
Denel a développé des desserts & base de
fruits du terroir (purée de goyave, purée de
banane) dontla teneur en sucre est quasiment
identique & celle de compotes allégées. Ces
produits ont été proposés dans les cantines
scolaires au cours du demier frimestre
2011. Bien sir, d'autres projets sont en
cours pour I'année 2012, le développement
« endogéne » étant écologique (moins de
transport maritime colteux et polluant),
pourvoyeur d'emplois locaux et adapté 2 la
nouvelle philosophie qui semble se dessiner
pour sortir de la crise : refrouver le golit et le
plaisir du « fait local ».
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